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"UN SALUTO DALLA CUCINA
Linsere BegruBung for Sie

5.50

Frisches hausgermachtes Brot, Aioli,
kaltgepresstes Qliventl, Meersalz,
15 Johre alter Aceto Bolsormico und
ein kdstlicher Grul aus der Kiche

ANTIPASTI DI VERDURE
Gegrilites Gemise der Salison
helll aus dem Ofen

12,90

BRUSCHETTE

AL POMODORO E BASILICO
gerdstete Brotscheiben mit Tomotenwirfeln,
Knoblauch, Basilikum und Olivendl

8,50

CARPACCIO DI MANZO clossico
Carpaccio vorm Rind mit Rucola und
gehobeltern Parmesankase

1E|5ﬂ

VITELLO TONNATO
Dinn geschrittener Kaolbsbeaten
mit Thunfischcreme und Kapern

15,90

BURRATIMNA CON DATTERINO
Frigche Burrata mit Datteltomaten
und Bosilikum

16,50

ANTIPASTI fir 2 Pers. 24,50
Komposition unserer klossischen
italienischen Varspeisen

FORMAGGIO DI CAPRA 16,90

Frische Blattsolote, Himbeeran, Avocado
& koromellisierter Ziegenkase

PULPO VINO BIANCO CAPPERI

Mini Baby-Fulpoarme in einem feinem
weilhweinsud mit Kapern, Zitrone,
ieichter Knotiouch-Note und Kroutern

17,50

INSALATA DI STAGIOMNE 1,50
Gemischter Salat der Saison
¢ Huhmn 1550

+ Krautergarnelen 17,50

INSALATA CON CACHI
RUCOLA E PECORIND

feine Koki-Scheiben, wirziger Rucolo
& kraftiger Pecoring, garniert mit
hausgemachtem Essig-Ol-Dressing

16,50

CREMA DI POMODORO
A LA BOBBY

cremige Toratensuppe nach Bobby's
Art mit gerdsteten Pinlenkernen

12,00






FACCIA DI VECCHIA

7,90
Pizzabrot mit Oregano, Fenchelsa-
men und kaltgepresstern Olivend

MARGHERITA 11,00
Tornaten, Fior di Latte & Basilikum

SALAME 12,00
Tomaten, Fior di Latte, Salami,
Olivendl Extra Vergine

+ Salsiccia 13,50
TOMNNO 14,50

l[omaten, Fior di Latte, Kapern,
Oliven, Thunfisch, Zwiebeln & Olivendl
Extra Vergine

QUATTRO STAGIONI

Tormaten, Fior di Latte, Schinken,
Salami, Artischocken, frische
Champignons & Olivendl Extra Vergine

15,50

GAMBERETTI E SPINACI

Fior di Latte frischer Blattspinat,
Shrimps, Knablauch & Olivendl Extro
Vergine

17,50

VERDURA DELLA
STAGIONE
Tomaten, Fior di Latte, Gemise der
Saison, Schafskdse, Aceto Balsamico
& Olivendl Extra Vergine

15,50

GORGONZOLA E SALAME 15,50
Tomaten, Fior di Latte, scharfe Salami,
Gorgonzola & Olivend! Extra Vergine

SALMONE 16,00
Fior di Latte, norwegischer Bducher-
lachs, Rucola & Aceto Balsamico

PROSCIUTTO E FUNGHI
Tomaten, Fior di Latte, Schinken
& frische Pilze

14,50

RUCOLA E PARMA, 18,00
Fior di Latte, zarter original Parma-
schinken, abendrauf angermachter
Rucolasalat, gehobelter Parmesan-
kase & Aceto Balsamico

BURRATA E TARTUFO

Fior di Latte, Kirschtomaten,
Basilikum, Rucola, cremiger Burrato
& frischer schwarzer Triiffel

19,90

CARBOMNARA
Fior di Latte, Guanciale Speck,
Zwiebeln. Ei & Pecorino

18,50



LINGUINE ALL* AGLIO scharf
Linguine in Knoblauch, Peperoncino
und kaltgepresstem Olivendl geschwenkt
13,50

GARGANELLI ALL® ARRABBIATA schorf
Kurze Nudeln in pikanter Knoblauch-Kirschtomaten-Sauce
mit Basilikum und Kapern
14,50

MAFALDINE DELLO CHEF
Malafdine mit zarten Lachsstreifen, Zwiebeln & Dill,
verfeinert mit einerm Hauch Brandy in cremiger Rosésauce
20,50

LINGUINE GAMBERI
Linguine mit Gornelen, Datteltomaten, Zucchini

& Pinienkerne in Olivend! geschwenkt
21,50

LINGUINE DI TARTUFO
Linguine mit Butter, Triffel & gehobeltern Parmesan
22,90

TORTELLINI GORGONZOLA
lortellini mit Ricotta-Spinat-Follung,
dazu Birnenspalten und karamelliserte Walnisse
in einer worzigen Gorgonzolakdsesauce geschwenkt
16,50



MAFALDIMNE CON MANZO E FUNGHI
Mofoldine mit zarten Rindersteokstreifen, Champignons
& geschmolzenen Tomaten in delikater Bosésauce geschwenkt
18,90

MAFALDINE RAGU DI CARNE
Mafaldine in geschmorter Rinderfleischsauce & Tomaten
12,90

CALAMARI ALLA GRIGLIA
gegrillte Calomari auf Rucolabett mit Limetten-Vinaigrette
22,90

SALMONE SU INSALATA DI FINOCCHIO
gebratener Lachs auf Fenchelsalat mit Limette & Avocado
24,50

SCAMPI IN SALSA AL VINO BIANCO
Riesengarnelen mit einer mediterronen Sauce
aus frischem Chili, Knoblauch, wWeilwein & Olivendl
25,50

ORATA ALLA GRIGLIA
frische Dorade im Ganzen -
mit geschrolzenen Cherrytormaten auf knackigem Salat
25,90

Alle Grillgerichte werden mit Rosmarinkartoffeln oder Salat serviert
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FEGATO DI VITELLO 21,50 s ety
In Butter und Salbel gebratene Kalbsleber

mit Rastrwiebeln & Kartoffelplree

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA
25,50

gebratene Kalbsmedaillons mit
Parmaschinken, Salbel in Weilweinsouce, {',,r' /

dazuv Gemisebailage J} % {.: E:.

TAGLIATA DI MANZO 26,90
Jagliata™ vorm Deutschen Rind mit
Rucolgsalat und Dotteltornaten,
gehobeltern Parmesan & Triffeldl

TARTUFO CLASSICO 8,50
auf fruchtigem Saucensplegel

TIRAMISU ALLA BOBBY 8,50

POLLO AL GORGONZOLA 1980 | ™it Espresso und Amaretto aromatisierte
zartes Maishahnchen mit Champignons in Loffelblskuits in Mascarpone-Creme

einer wirzigen Gorgonzolasouce SOFFIO DI CIOCCOLATO 10,50

lauwarmes Schokoladenkichiein

BISTECCA ALLA GRIGLIA 25,50 T

23009 gegrilltes Rurmpsteak

+ Gorgonzolasauce 2750 CASSATA 9,90

bl it i verschisdenan Elagen

Lommkarree auf Kartoffelplree, At g

it grf_]nﬁn Bohnen I2rien rru £n
Knoblouch-R i

e e VEGANE PANNA COTTA 10,50

Alle Grillgerichte werden it Zivonensorbet

mit Rosmarinkartoffeln oder Salat serviert,

bmbint <R

Cenfernt

ROSMARINKARTOFFELN 5,00
POMMES FRITES 5.50
KARTOFFELPUREE 5,00

GESCHMORTES GEMUSE 5,80







APEROL SPRITZ
Aperol, Prosecco, Soda, Orange
850

LILLET WILD BERRY
Lillet, Prosecco, gﬂiﬁ[l:? Berry, Frichte

RHABARBER SPRITZ
Rhabarberlikor, Prosecco, Sﬂggbaitter Lemon, Rhabarbersaft

LIMONCELLO SPRITZ
Limoncello, Tonic Water, Zitronenlimo, Soda, Zitrone
00

NEGRONI
Carmparl, Gin, roter Wermut
10,20

SARTI SPRITZ
Sarti, Tonic Water, Bitter Lemon
g.o0

SANDDORN SPRITZ

Andald, Prosecco, Soda, Mangosirup
850

SECCO ouf Eis 011, 6,50

SANBITTER MARACUJA
SPRITZ Bitter Lemon, Limette, Maracuja 250

WERMUT TONIC alkoholfreler Wermut, Bitter Lermon,
lonic Water 850

VOLEE TONIC Pfirsich, Grapefruit, Tonic Water B850
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4CL. GIN + TONIC WATER 2,50 €

Gin Mare
Bombay Sapphire
Ophir Oriental
Tangueray London Dry Gin

Gin alkoholfre

1250
10,90

150
1050
10,20

Neben unserer Karte findet ihr bei uns immer wieder neve, scisonale Aperi
tifs und eine groBe Auswahl an Spirituosen. Frogt unser Team einfach nach

weiteren Leckeraien,

Hotucal Reserva

Pampero Aniversario

Talisker Storm

Wwoodford Reserve

6:50
650

950

1050

Lagavulin 16 Jahre
Iskay Whisky

14,00

Plantation Barbodos 800
Ron Zacopa 8,90
Jagermeister 4,50
Vodka (wechselnd) 5,50
Baileys Original 4,00
Grappa Nonino ab 550
diverse Sorten

Tequila Don Julio .50
Armarg Montenegro 4,50
Fernet Branco 4,00
Averno 4,00
Romaozzotti 4,00
sambuca 4,00



In unserer Event-Location direkt am Strand in Schwedeneck
haben wir genug Platz fir STRANDHOCHZEITEN,
SOMMERFESTE, JUBILAEN oder GEBURTSTAGE - Bei uns
wird dein Event zu einem ganz besonderen Erlebnis.

Schreibt uns einfach eine Mail auf
events@blossom-beach.de.
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